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Nederlandse Voedsel- en Warenautoriteit 

Catharijnesingel 59, 3511 GG Utrecht 
Postbus 43006, 3540 AA Utrecht 
 

Chronologisch overzicht van alle gebeurtenissen (inspecties en andere activiteiten), contactmomenten 
(in persoon en telefonisch) en correspondentie (e-mail, faxen, brieven, waarschuwingen, beschikkingen) 
die de relatie vormen tussen de  
Nederlandse Voedsel- en Warenautoriteit en het geïnspecteerde bedrijf 

Dossier van bedrijf (handelsnaam): Eetcafé Azzurro  

Inschrijfnummer Kvk en naam: 34233801  
Rechtsvorm: Eetcafé Azzurro V.O.F. 
Naam ondernemer:  

Adres: Zeedijk 46, 1012BA Amsterdam 

Inspectielocatie  
@-mail  

Telefoonnummer:  

Tijdvak: 01-08-2016  t/m 31-10-2017 
Bedrijf beschikt over de ruimten:  
Veiligheid:  

 

Dossiereigenaar:      
 
Plattegrond van het bedrijf 

 

2de Nazorg 
Datum: 31-10-2017 
Inspecteurs:   
Gesproken met:  
BR-nummer: x 
SW-nummer: x 

Kort verslag: x 
 Hygiëne: gering, een koelwerkbank was aan de binnenzijde vuil.  
 Bouwkunde: voldoende 
 Ongedierte: voldoende 
 Temperatuur: voldoende 
 Code HACCP: voldoende 
 

 

1ste Nazorg 
Datum: 10-04-2017 

Inspecteurs:  
Gesproken met:  
BR-nummer: 
SW-nummer: X 
Kort verslag: X 
 Hygiëne : geringe overtreding 
Een gedeelte van de stelling onder het fornuis was verontreinigd met donkerkleurig vuil 

Engelsen
Tekstvak
Doc 123
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 Bouwkunde: voldoende 

 Ongedierte: geen 

 Temperatuur: voldoende 
 Code HACCP: voldoende (hygienecode horeca 2016, registraties en digitale thermometer 
waren aanwezig. Koelen terug in ijswater en alles wordt gelijk ingevroren. Bedrijf heeft bureau de 
wit in dienst voor advies en monstername.  
 
Richtwaardemonster genomen van linguine pasta en van lasagne. Van de lasagne ook een 

contramonster achtergelaten.  N.B. Monsters waren in orde. Bedrijf kan door naar de 2e nazorg.  

 
 

Openingsinspectie 
Datum: 
Inspecteurs: 
Gesproken met: 
Kort verslag: 
 Hygiëne 
 Bouwkunde 

 Ongedierte 

 Temperatuur 
 Code HACCP 
 

 
Controle op beschikking 
Periode: 
Kort verslag van de totale sluitingsperiode: 
 
 

 
Sluitingsbeschikking 
Datum: 

Inspecteurs: 
Gesproken met: 
Kort verslag: 
 

 

 
BaH gesprek 
Datum 
Inspecteurs/ TBM: 
Kort verslag: 

 
 

 

2de marsroute inspectie 
Datum: 
Inspecteurs: 
Gesproken met: 
BR-nummer: 
SW-nummer: 
Kort verslag: 

 
 

 

Voornemen tot sluiting 
Datum: 
Inspecteurs: 
Gesproken met: 
Kort verslag: 
 
 

 
BAH gesprek 
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Datum:13 februari 2017 

Inspecteurs/ TBM:  

Kort verslag: 
Uitslag monster is rvb. Inspectie is echter te laat uitgevoerd. Inspectie had na 23 januari 2017 
uitgevoerd moeten worden. Ruimte voor termijnoverschrijding van 5 dagen. Daarom krijgt het 
bedrijf wel een rvb voor de overtreding monstername maar gaat het door naar de 1e nazorg.  
 

 
1ste marsroute inspectie 
Datum:  10-02-2017 
Inspecteurs:   

Gesproken met:  
BR-nummer:  nvt 
SW-nummer:  nvt 
Kort verslag: 
Monsternummers: 89053099 (spaghetti) en 89053102 (gehakt rul) 
 
Update: het monster gehakt rul was niet goed. SW-waardig en wegens de historie 

opgeschaald naar een RvB. 

 
Hygiënecode 
Er was een digitale kernthermometer aanwezig/in gebruik. 
Er was een hygiënecode voor de horeca 2016 aanwezig/in gebruik. Er werden registraties 
bijgehouden waaruit bleek dat de kritische processen werden gecontroleerd. Het verhaal mbt het 

terugkoelen klinkt goed. Er wordt met handschoenen gewerkt en er wordt in ijswater of in de 
vriezer teruggekoeld. Er was een monsterrapport van Buro de Wit. De monsters waren in orde. 
 
Hygiëne 
Bedrijfsruimte 
De diverse bedrijfsruimten waren voldoende hygiënisch.  
 

Apparatuur 
De apparatuur/uitrustingsstukken waren voldoende hygiënisch. Kleine uitzondering hierop was de 
deegmenger. Deze was in de randen en op het rooster vervuild met bruinkleurig vuil. Hierover een 
opmerking gemaakt. 
 

Temperatuur 
De temperaturen van de diverse koelingen waren binnen de norm.  

 
Bouwkundig 
Er waren geen bouwkundige onvolkomenheden.  
 
Ongedierte 
Er waren geen sporen van ongedierte aanwezig. Erik Piké was in dienst als ongediertebestrijder. 

Het laatste bezoek was 08-02-2017 en daarin werden geen bijzonderheden vermeld. De gaten zijn 
door Piké gedicht. 
 
Roken 
Er werd niet gerookt op plaatsen waar dit niet was toegestaan. 

 
Gesprek ondernemer 
Datum: dinsdag 9 januari 2017 om 13.00 
Deelnemers NVWA:  

Gesproken met:  

Korte weergave van het gesprek: 
Route veto uitgelegd. Meneer wil een adviesbureau gaan inhuren. Heeft nu alles schoongemaakt, 
Gaat in gesprek met de ongediertebestrijder om te kijken waar de muizen vandaan komen. (Erik 
Pike). Het plafond is geschilderd. Gaat de hygienecode voor de horeca nog lezen. Volgende controle 
van Erik Pike zou 8 februari zijn. Geadviseerd dat Erik Pike eerder komt  
 
Volgende inspectie na 23 januari 2017 
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29 november 2016 door  

BR 281410657: hygiëne bedrijfsruimte 

SW 281410658: wering 
SW 281410658: bladderend plafond 
 
Bedrijf werd pas na meer dan 3 maanden aangemeld voor VETO daarom extra inspectie 
uitgevoerd waarna traject van VETO start is gegaan.  
 

Historie:  
01-aug-2016 door  
BR 480003896: monster (gekookte spaghetti) 
 
Historie:  
03-mei-2016 door  

BR 480003456: monster (gekookte penne pasta /  lasagna) 
SW 280750413: kat 
 
Historie:  
24-feb-2016 door  

BR 480003211: monster (gekookte penne) 
 

Historie 
09-feb-2016 door  
SW 281120039: kat 
SW 281120039: hygiëne bedrijfsruimte 
SW 281120039: ijsblokjesmachine 
SW 281120039: hygiëne apparatuur 
 

 




